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Ptock, dnia 30.03.2021r.

Zalacznik nr 1
CHARAKTERYSTYKA PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

DOT. ZAPYTANIA OFERTOWEGO NR Cat/1/PN34/2021

Przedmiotem zaméwienia jest dostarczenie ustugi cateringowej polegajacej na przygotowaniu, dowozie
i rozstawienia cateringu w miejscu odbywania szkolenia, (zajecia odbywa¢ beda sie w Ptocku ul. Utanska
1; 09-402 Plock oraz ewentualnie cze$¢ szkolen bedzie realizowana w promieniu do 10 km. od Miasta
Ptocka dla 150 uczestnikéw kurséow (do 2 550 zestawdw positkow (zestaw: obiad ztozony z zupy,
drugiego dania oraz napoju) Wykonawca w ramach ustugi cateringowej zobowigzany jest:

e w przypadku obiadéw dostarczac gorace positki wyporcjowane, ktére zostang dostarczone na miejsce
kurséw wraz ze sztu¢cami zgodnie z wymogami sanepidu,

e Swiadczenia ustugi cateringowej, wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci
produktéw spozywczych o waznym okresie przydatnosci do spozycia, w opakowaniach posiadajgcych
stosowne atesty,

e przestrzegania przepisdw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutéw
spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U. z 2010
r.Nr 136 poz. 914 z p6z.zm.),

e zebrania pozostatych naczyn oraz resztek konsumpcyjnych najp6zniej 30 min. po zakonczeniu w danym
dniu. Zamawiajacy kazdego dnia telefonicznie, na trzy godziny przed realizacja ustugi, potwierdzi ilo$¢
porcji zamawiang w danym dniu.

Swiadczenie ustugi cateringowej polegaé ma na przygotowaniu, dostarczeniu i podaniu positkéw do
wskazanej sali szkoleniowej dla uczestnikéw szkolenia, z zachowaniem jako$ci i warunkéw ustugi,
zgodnie z powszechnie obowigzujacymi przepisami prawa.

Oferent, podczas kazdego spotkania, zapewnia dla kazdego uczestnika:

- Obiad, ktéry obejmuje dwa dania (zupa i drugie danie) oraz nap6j - pelnowartoSciowy positek w formie
dania obiadowego (w przypadku zapotrzebowania tj. dieta, wegetarianizm itp. - dania bedg indywidualnie
odpowiada¢ potrzebom zgtaszanym przez uczestnikéw). Pierwsze danie tj. zupa powinna by¢ sycaca,
treSciwa, nierozwodniona, bez duzej ilosci thuszczu i maki, ze Swiezymi ziemniakami, lub makaronem, lub
kaszg, lub ryzem oraz $wiezymi warzywami.

Zasada jest by jedna porcja zupy wynosita min. 0,3 litra.

Drugie danie powinno uwzglednia¢ nastepujaca gramature: mieso/ryba/danie wegetarianiskie - minimum
130g; warzywa/suréwka 140g; dodatki skrobiowe 130g.

Nap6j - min 0,5 1 na osobe (woda/ lub sok/napéj-podany w zamknietej butelce dla kazdego uczestnika.

Oferent zapewnia dowdz cateringu o ustalonej godzinie na miejsce realizacji spotkan wskazane przez
Zamawiajgcego. Koszt opakowan i dowozu musi zosta¢ uwzgledniony w cenie oferty.

Oferent zapewnienia wtasne naczynia (termosy/podgrzewacze, talerzyki, szklanki/kubeczki, tyzeczki,
talerze itp.) zgodnie z wymaganiami menu. Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ uzycia naczyn i sztué¢cow
plastikowych, odpowiednich do serwowanych dan/napojow.

Ustuga cateringowa musi odbywac sie z poszanowaniem $srodowiska naturalnego.

Ponadto sktadajgc oferte Wykonawca zobowiazuje sie do:
- Swiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem $wiezych produktéw zywnos$ciowych;

- przygotowywania positkéw na bazie produktéw wysokiej jakosci; ryby podawane w zestawach powinny
by¢ Swieze i pozbawione osci - filetowane, owoce i warzywa powinny by¢ czyste i dojrzate;

- przygotowywania potraw z surowcoéw wysokiej jakos$ci, Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych.
- Positki nie moga by¢ wykonywane z produktéw typu instant;

Stronalz?2



5 e Rzeczpospolita vazowsze. Unia Europejska -

E ki Fund: Spot
Program Regionalny - Polska serce Polski uropejski Fundusz Spoteczny

- ustalania z Zamawiajacym menu na poszczegdlne dni szkoleniowe w terminie min. 2 dni przed
planowanym szkoleniem;

- uwzgledniania w ramach menu positku specjalnego np. bezglutenowego/wegetarianskiego w sytuacji
udzialu w spotkaniu os6b o szczegoélnych potrzebach; Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o takiej
sytuacji w terminie min. 2 dni przed planowanym spotkaniem;

- zapewnienia obstugi kelnerskiej, rozumianej jako dziatanie osoby lub oséb, odpowiedzialnych za
rozmieszczenie potraw oraz sprzatanie w trakcie i po zakonczeniu zajec.

- dostarczania positkow na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego o godzinie ustalonej z Zamawiajacym;

- zapewnienia odpowiednich urzadzen grzewczych w tym przediluzaczy, kabli niezbednych do ich
podtaczenia i do wykonania ustugi;

Zamawiajacy kazdego dnia telefonicznie, potwierdzi ilo$¢ porcji zamawiana w danym dniu. Jednego
dnia moze by¢ zaméwionych od 1 do 50 zestawdw obiadowych.
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